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_Incluye -
MANDARIN DELUXE

Crema de champinones

Medallones de pechuga rellena de vegetales en salsa de pimiento rojo asado,
servido con puré de papa y espagueti alfredo

Crepa rellena de queso acremado y manzana caramelizada con hilos de

miel de azahar

m SUPER TORZAL

Crema de elote rostizado

Medallones de pechuga rellena de queso suizo y espinacas, con crema de chile poblano
tatemado, servido con arroz blanco c/tocino y verduras salteadas

Strudel de manzana con nieve de vainilla

CORDON 3 QUESOS

Crema de brécoli

Medallones de pechuga rellena con jamén de pavo ahumado, queso suizo, queso crema
y queso manchego, con costra receta secreta bafada con salsa morena ¢/ champifiones
servido con fusiles arrabiata y papas machacadas c¢/queso

Brownie con queso crema, nieve de queso y salsa de fresa

m SUPREMA DE LA GRANJA

Crema de pimiento morrén rojo
Medallones de pechuga rellena c/queso crema, manzana y ardndanos deshidratados
c/salsa gorgonzola, servido c/arroz de coliflor con brotes de brécoli y verduras

Pay de Queso con salsa de frutos rojos

. Se incluye pan bolita | .
Mesa con mantel para montaje de los platillos, equipo para mantener calientes los alimentos,
loza, cubiertos, servilleta desechable y personal de servicio

COSTO DE MENU POR PERSONA :
20-40 50-80 90

1 tiem PO fuerte +2 guamiciones $ 310.00 + iva $ 280.00 + iva $ 255.00 + iva
2 tiempos fuerte+ ensaiaaa $ 385.00 + iva $ 355.00 + iva $ 330.00 + iva
2 tiempos feresposteyocrema  $ 365.00 + iva $ 355.00 + iva $ 315.00 + iva
3 tiempos enada ueresposre  $ 440,00 + iva $ 415.00 + iva $ 385.00 + iva
Barra de bebidas + barman $ 155.00 + iva $135.00 + iva $120.00 + iva

1 persona de servicio 2 personas de servicio personal de servicio

EI menl,'l incluye: y 1 mesero Yy 2 meseros 1 mesero por cada

30 platillos

-Precios sujetos a cambios sin previo aviso - validos 30 diciembre 2026

Cotizaciones [FNE N i NN, ventas@garzacatering.mx



