m -

Fruta con yogurt y granola
a elegir
Huevos con

-Machaca natural o a la mexicana
-Jamoén y/o tocino

-Espinacas y champinones
-Migas - papas

-Chilaquiles con pollo y queso
(verdes o rojos a elegir)

-Sincronizadas con jamén y queso

-Barbacoa mixta

-Chicharroén en salsa verde o chile morita
-Queso en rajas y crema

-Queso en rajas y elote con salsa mexicana

Complementos
-Papas con chorizo y frijoles refritos

Dulce opcional
-Gordita de azucar con compota de manzana -Hot cakes c/miel mermelada y mantequilla -Mini pan dulce

COSTO DE BUFET POR PERSONA

v NiSoTh 20-25 30-35 40 o mas
SEens ke PERSONAS PERSONAS PERSONAS
Bufet+desechables: $ 300.00 p/p $ 280.00 p/p $ 255.00 p/p
Bufet+loza: $ 325.00 p/p $ 300.00 p/p $ 280.00 p/p
Bufet total: $ 480.00 p/p $ 435.00 p/p $ 400.00 p/p
Bufet total incluye: - Barra de bebidas 4rezsici.
-Bufet almuerzos + barra de bebidas -Dos personas de servicio - p
-Loza, cuchilleria y cristaleria -Dos mesas de servicio -Servicio de café regular -Agua embotellada
-Jugo de naranja -Hielo potable
-Coca Cola regular - light -Agua Mineral (1.51t)

-Precios sujetos a cambios sin previo aviso - validos 30 diciembre 2026

(2.51¢)

Cotizaciones R N R N, ventas@garzacatering.mx




