
sin compromiso
Cotización 811-660-2173

811-212-3067
El placerde la variedad en su plato...

FILETE CON SALSA DE HONGOS

FILETE TOURNEDO

MENÚ CON RES
Para servicios sociales y empresariales

COSTO POR PAQUETE
Incluyen loza, cuchillería y cristalería equipo para mantener calientes los 
alimentos, personal para el manejo de los alimentos, asi como un mesero 
por cada 40 platillos

3 tiempos

COSTO $ 355.00 P/P + IVA COSTO $ 415.00 P/P + IVA 

3 tiempos y refrescos

COSTO $ 525.00 P/P + IVA

3 tiempos, refrescos,
bebidas nacionales

-Crema de poro y papa c/tocino frito
-Cañita de filete a la brasa en salsa de hongos porcini en reducción de vino tinto)
-Guarnecido de pasta alioli y cama de portobello al olivo
-Tritle de frutos rojos

$50.00 p/plato

$275.00 p/plato

$45.00 p/plato

$55.00 p/plato

$275.00 p/plato

$45.00 p/plato

$55.00 p/plato

$275.00 p/plato

$45.00 p/plato

FILETE EN SALSA EN 3 PIMIENTAS
-Crema de 3 queso crujiente de perejil 

-Filete de res en salsa de 3 pimientas al cognac y tinto
-Acompañado de papa dorada al horno y arroz almendrado

-Flan napolitano cajeta y nuez

FILETE MIGNON
$55.00 p/plato

$275.00 p/plato

$45.00 p/plato

-Crema de espinacas con tostado de almendra
-Mignion de filete y tocino en salsa de champiñones en reducción  de vino tinto
-Con nido de calabazas salteado y papas perfumadas con romero
-Crepa rellena de batido de quesos  y  manzana caramelizada con miel de azar

-Brownie con helado de vainilla

-Crema de elote rostizado perfumado al chipotle 

-Tourneado de res con costra de almendra en reducción de tinto
 y cognac con cebollas cambray a la mantequilla

-Guarnecido de acelgas a la crema con farsa de sparragos
 y juliana de verdura

-Precios sujetos a cambios sin previo aviso - válidos 31 octubre 2022

Considerando un mínimo de 40 platillos


